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Chardonnay Marca Trevigiana IGT

Classificazione: IGT

Uve: Chardonnay
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Sistema di allevamento: Sylvoz

Gradazione alcolica: 13 % vol

Colore: giallo paglierino chiaro

Profumo: delicato, caratteristico e fruttato, ricorda la mela Golden

Sapore: fine, invitante e discreto, con un armonioso ricordo di crosta di

pane fresco

Abbinamenti: lo Chardonnay si accosta a sfiziosi antipasti, delicati risotti,

portate a base di pesce e uova

Temperatura di servizio: 10—12°C
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Acidita totale: 5,8 gr / |
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Zucchero residuo: 6 gr /|

Origine | Area of origin: Treviso - Veneto
Luigino Zago Societa’ Agricola S.S. Vicolo Battisti 12 Maserada sul Piave TV ITALIA info@sessantacampi.it



